
In den besten Händen. 
Das l‘Arriv ée im Dortmunder Süden.

Ihr Traumtag.
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Von Wäldern und Feldern umsch lossen 

liegt unser Superior Business- & Spa-

Hotel im sonnigen Süden von Dort-

mund. Genießen Sie unsere grüne Oase 

der Ruhe und nutzen Sie gleich zeit ig 

die günsti ge Verkehrsanbindung in die 

Rhein-Ruhr-Metropolregion. 

Wir bieten Ihnen 70 indiv iduell gestal-

tete Zimmer mit  137 Bett en. Im Ver-

anstaltungsbereich  haben wir Kapazi-

täten für bis zu 300 Personen.

Gastronomisch  verwöhnen wir Sie in 

unseren Restaurants Viv re mit  Son-

nenterrasse und Rusti que mit  dem an-

gesch lossenen Biergarten „Dortmunds 

sch önster“ sowie in  unserer sti lvollen 

Louis Bar & Lounge.

Zum Relaxen und Energie tanken la-

den wir Sie in unseren 1.000 m2 gro-

ßen l‘Arriv ée�Spa mit  exzellentem 

Wellnessbereich  ein.

l‘Arriv ée Hotel & Spa

Willkommen zu Hause!

herzlich  willkommen im l‘Arriv ée Hotel & Spa

Auf den folgenden Seit en möch ten wir Sie gerne 
über unser Haus und unsere Angebote informieren 
und Sie vom Empfang bis zum perfekten Absch luss 
begleit en.

Gerne erstellen wir Ihnen nach  Ihren Wünsch en 
und Ideen ein indiv iduelles Angebot.

Ihr Team des l‘Arriv ée Hotel & Spa

Liebes Brautpaar,
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Unsere Pauschalen

Klassik-Pausch ale

Sekt & Orangensa� , ein Glas pro 

Person zum Empfang

Fes� agsbu� et I 

Getränkepaus� ale 

Für sieben Stunden: König Pilsener 

und Hövels vom Fass, König Pil-

sener alkoholfrei, Mineralwasser, 

Coca Cola,  Coca Cola Zero, Fanta, 

Sprit e, Orangensaft , Apfelsaft 

Standard-Dekora� on

Weiße Tisch wäsch e, passende Stoff -

serviett en „Fäch er” und Teelich ter

Verlängerung der Getränke-Paus� ale | Abre� nungsmögli� ke� en

Pro Stunde pro Person für die ersten zwei Stunden nach  Ende der Pausch ale

Pro Stunde pro Person ab der drit ten Stunde nach  Ende der Pausch ale oder Abrech nung nach  Verbrauch  nach  Ende 

der Pausch ale

l‘Arriv ée-Pausch ale

Prosecco & Aperol, ein Glas pro 

Person zum Empfang

Fes� agsbu� et II

Getränkepaus� ale 

Für sieben Stunden: König Pilsener 

und Hövels vom Fass, König Pilsener 

alkoholfrei, Weißwein (Grauburgun-

der), Rotwein (Cuvée), Mineralwas-

ser, Coca Cola, Coca Cola Zero, Fan-

ta, Sprit e, Orangensaft , Apfelsaft , 

Filterkaff ee sowie zwei Spirit uosen 

zur Wahl

M� terna� ts-Sna� 

Wahlweise Curry wurst oder Käse-

brett  mit  Weintrauben, jeweils mit  

frisch em Brot

Standard-Dekora� on

Weiße Tisch wäsch e, passende Stoff -

serviett en „Fäch er” und Teelich ter

Premium-Pausch ale

Ein Glas Champagner  pro Person 

& drei Fingerfood-Teil� en pro 

Person zum Empfang

Fes� agsbu� et III

Getränkepaus� ale 

Für sieben Stunden: König Pilsener 

und Hövels vom Fass, König Pilsener 

alkoholfrei, Weißwein (Grauburgun-

der), Rotwein (Cuvée), Mineralwas-

ser, Coca Cola, Coca Cola Zero, Fan-

ta, Sprit e, Orangensaft , Apfelsaft , 

Kaff eesp ezialit äten sowie drei Spiri-

tuosen zur Wahl

M� terna� ts-Sna� 

Wahlweise Curry wurst oder Käse-

brett  mit  Weintrauben, jeweils mit  

frisch em Brot

Standard-Dekora� on

Weiße Tisch wäsch e, passende Stoff -

serviett en „Fäch er”, Silberkerzen-

leuch ter, weiße Stretch hussen und 

Candybar
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Buffetvorschläge

Festt agsbuff et I

Vor� eisen  
vom Buff et

Marinierter Mozzarella mit  Bio-Strauch tomaten

Feiner Parmasch inken mit  Galia-Melone

Auswahl von gebeiztem und geräuch ertem Lach s

Großes buntes Salatbuff et mit  zweierlei Dressing

Brotkorb mit  Butt er und Dip s

Suppe
am Tisch  serviert

Weiße Tomatensuppe mit  Ricott a-Basilikumnock en

Hauptgang
vom Buff et

Involti ni vom Sch weinefi let gefüllt mit  Käse und 

Parmasch inken auf Tomaten-Basilikumsauce

Zart gegarte Maisp oularde in Estragonsauce

Hausgemach te Linguine aus dem Parmesanlaib mit  Ruccola und Pesto

Gemüse der Saison, Ratatouille, Gnocch i, Rosmarinkartoff eln

Dessert
vom Buff et

Panna Cott a mit  frisch en Erdbeeren

Hausgemach tes Tiramisu d
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Festt agsbuff et II

Vor� eisen  
am Tisch  serviert

Gefülltes Gemüse mit  Frisch käse

Gegrilltes Gemüse

Melone mit  Parmasch inken

Büff elmozzarella mit  Strauch tomaten & Basilikumpesto

Gebratene Garnelen

Datt eln im Speck mantel an Ruccolasalat in Balsamicovinaigrett e 

& frisch em Parmesan

Suppe
am Tisch  serviert

Münsterländer Hoch zeit ssuppe mit  bunter Einlage

Hauptgang
vom Buff et

Medaillons vom Sch weinefi let im Speck mantel in Pfeff errahmsauce

Gefüllte Maisp oularde in Rotweinsauce mit  Blatt sp inat

Gebratenes Zanderfi let auf jungem Spit zkohl in Rahm

Lasagne von medit eranem Gemüse in Tomaten-Basilikumsauce

Französisch es Marktgemüse

Kartoff elgrati n, Bandnudeln, Rosmarinkartoff eln

Dessert
vom Buff et

Bayrisch e Creme mit  Himbeermark

Mousse von weißer und brauner Sch okolade

Panna Cott a mit  Heidelbeeren

Passionsfruch tti  ramisu

M� terna� ts-Sna� 
vom Buff et

Wahlweise Curry wurst oder Käsebrett  mit  Weintrauben

jeweils mit  frisch em Brot

n

Kartoff elgrati n, Bandnudeln, Rosmarinkartoff elnKartoff elgrati n, Bandnudeln, Rosmarinkartoff eln
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Festt agsbuff et III

Suppe
am Tisch  serviert

Münsterländer Hoch zeit ssuppe mit  bunter Einlage

Vor� eisen  
vom Buff et

Ganzer Stremellach s mit  Honig-Senf-Sauce

Auswahl von Räuch erfi sch en mit  Meerreti ch sch mand

Gebratene Hummerscampi auf Tomatenconfi t

Carpaccio vom Rinderfi let mit  Trüff elvinaigrett e auf reifem Parmesan

„Vit ello Tonnato“ – zarte Kalbfl eisch sch eiben mit  Th unfi sch sauce & Kapern

Büff elmozzarella mit  gesch morter roter & gelber Paprika & Serrano-Sch inken

Großes buntes Salatbuff et mit  zweierlei Dressing

Hauptgang
vom Buff et

Rosa gebratenes Angus-Roasbeef mit  Kräuter-Senfk ruste

Filetsp it zen vom Landsch wein mit  frisch en Waldpilzen in Rahm

Gebratene Maisp oulardenbrust mit  Portweinsauce

Gegrillter Babysteinbutt  an Grapefruit -Zit ronenbutt er

Bohnenkerne, Buntes Marktgemüse, Hausgemach te Spätzle

Sch upfnudeln, Kartoff elgrati n, Basmati reis

Dessert
vom Buff et

Tiramisu mit  exoti sch en Früch ten

Mousse von weißem Nougat mit  Waldbeeren

Kokos-Panna-Cott a mit  Ananas

M� terna� ts-Sna� 
vom Buff et

Wahlweise Curry wurst oder Käsebrett  mit  Weintrauben

jeweils mit  frisch em Brot

c
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Fleisch

In Whiskey geräucherte Entenbrust 

auf Tiroler Berglinsensalat

Feine Scheiben vom Parmaschinken

mit Melonenkugeln

Praline vom zart gegarten Roastbeef

mit würziger Remouladensauce

Steak-Tatar vom Simmentaler Rind

pikant abgeschmeckt

Gebackene Blutwurst

mit geschmortem Boskop-Apfel

Fisch

Rose vom Rauchlachs

mit frischem Kren und Dillspitzen

Hausgebeizter Lachs mit Sternanis

an Koriander-Aioli

Nordseekrabben in leichter 

Cocktailsauce garniert mit 

knackiger Gartengurke

Tatar vom Bachsaibling

mit Créme fraîche & Forellen-Kaviar

Würfel von der Wassermelone

mit feinen Tranchen 

vom Yellow Fin
(nur im Sommer)

Käse

Türmchen von Tomate & Mozzarella

mit wildem Basilikum

Tranchen vom Brie

mit Preiselbeer-Gelee

Knackige Kirschtomaten

gefüllt mit mariniertem Hüttenkäse

Auswahl an französischem 

Rohmilchkäse garniert mit Feigen- 

oder Orangensenf

Fingerfood
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Buchen Sie hinzu...

Probe-Essen

Gerne können Sie nach  erfolgter Bu-

ch ung Ihr Hoch zeit sessen im Vorfeld 

probieren. Jeweils eine Vorsp eise, ein 

Hauptgang und ein Dessert aus Ihrer 

Auswahl – inklusiv e Verkostung der 

Hoch zeit sweine.

(Reservieren Sie bit te vorab)

Musik

Sch öpfen Sie aus unserer breit en Er-

fahrung und Auswahl an untersch ied-

lich sten Musik-Möglich keit en und 

fi nden Sie die beste Variante für Ihren 

sch önsten Tag.

Blumensch muck  & Dekorati on

Gerne stellen wir Ihnen Informati onsmaterial unserer aus-

gewählten und exklusiv en Partner und Kontakte zur Ver-

fügung.

Freie Trauung

Sie möch ten ohne strenge Bindung an Konventi onen oder 

Konfessionen getraut werden? Feiern Sie bei uns Ihre ganz 

besondere Liebe und Zusammengehörigkeit  im Rahmen ei-

ner freien Trauung. a
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Zimmerkonti ngent

Wir können Ihnen und Ihren Gästen 

ein Zimmerkonti ngent ab einer An-

zahl von fünf Zimmern zur Verfügung 

stellen, auf das Sie bis sech s Woch en 

vor Ihrem Hoch zeit stermin zugreifen 

können. Die nich t benöti gten Zimmer-

reservierungen werden dann einfach  

wieder frei gegeben.

Sprech en Sie uns an, welch e wunder-

vollen Zimmer wir für Sie reservieren 

dürfen.

Frühstück 

Das Frühstück  servieren wir am 

Woch enende von 7:00 Uhr bis 

10:30 Uhr im Restaurant Viv re. 

Falls Sie und Ihre Gäste ein ver-

längertes Frühstück  wünsch en, 

können wir Ihnen nach  Verfüg-

barkeit  und gegen eine kleine Raum-

miete einen separaten Frühstück -

bereich  anbieten (ab 20 Personen).

Die Hoch zeit storte

In Zusammenarbeit  mit  unserer Hausbäck erei und -kondi-

torei beraten wir Sie gerne bei der Zusammenstellung Ihrer 

ganz indiv iduellen Hoch zeit storte.

Sehr beliebt sind auch  kleine Törtch en, welch e die Hoch s-

zeit storte ergänzen, aber auch  sehr gut zu einem nach mit -

täglich en Kaff eetrinken oder zum Empfang passen.

Sie können auch  Ihre frei gewählte Kondit orei beauft ragen 

und Ihre Torte liefern lassen. Beach ten Sie dabei bit te, dass 

wir in diesem Fall € 3,50 Tellergeld pro Person berech nen.
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Ausk lang

Eine Reihe Ihrer Gäste sind vom aus-

giebigen Feiern und Tanzen völlig zu-

frieden sch on auf Ihren Zimmern und 

Sie würden gerne bei einem guten Ge-

tränk die Nach t in kleiner Runde aus-

klingen lassen? Dafür wählen Sie am 

besten für sich  und Ihre Gäste unsere 

gemütlich e Louis Bar & Lounge. Shutt le-Service

„L‘Arriv ée“ bedeutet „die Ankunft “ und das nehmen wir 

auch  gerne wörtlich  und lassen Sie standesgemäß anreisen.

Buch en Sie unseren Shutt le-Service mit  einer unserer Old-

ti mer-Limosinen inklusiv e Chaff eur zum und vom Ort Ih-

rer Trauung zum l‘Arriv ée. 

Fragen Sie nach  unseren Oldti mern!
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Extras

Stretch -Stuhlhusse     

Tanzfl äch e (5 m x 8 m)     

Silberner Kerzenständer    

Moderne Kerzenständer    

Menükarte mit  Ihrem Wunsch text   

Namensliste/Platzordnung    

Candybar      

Candybar mit  Popcornmasch ine   

Eiswagen bis 100 Personen    

Eiswagen bis 150 Personen    

Eiswagen bis 200 Personen    

Freie Trauung (ohne Redner*in)     

inklusiv e Bestuhlung & Traubogen   

Servicepausch ale ab 00:00 Uhr – pro Mit arbeit er*in 

Servicepausch ale ab 02:00 Uhr – pro Mit arbeit er*in 

Noch ein wenig mehr?



14     ‘Arriv ée Hotel & Spa | Restaurant – Ihr Traumtag in der besten Händen

Erläuterungen

Genannte Preise verstehen sich  stets 

in Euro und inklusiv e der gesetzlich en

Mehrwertsteuer. 

Änderungen behalten wir uns vor.

Ihr l‘Arriv ée-Hoch zeit s-Team

Sehr gerne zeigen wir Ihnen Ihre zukünft ige Feier-Lokalit ät und beraten Sie 

rundum perfekt bei der Planung Ihres wich ti gsten Tages. 

Wir freuen uns auf Ihren Anruf oder Ihre E-Mail:

Telefon: 0231 880 50-170

E-Mail: veranstaltung@larriv ee.de

Ihre Wünsche
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Notizen

d
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l’Arriv ée HOTEL & SPA GmbH
Wit tbräuck er Straße 565

44267 Dortmund-Höch sten

Telefon: +49 231 880 50–0
E-Mail: mail@larriv ee.de
Internet: www  .larriv ee.de

Wir freuen uns auf 
Sie und Ihre Gäste!


