HOTEL & SPA
RESTAURANT
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ZWISCHEN DEN JAHRESZEITEN

Kraiuterseitling-Wochen im I’ Arrivée
Oktober bis November
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VORSPEISEN

Thunfisch-Tataki

Mt gebratenen Kriuterseitlingen, Sesam, Ponzu-Gel und Wasabi-Creme
18,90 €

Hausgemachte Reibekuchen
Apfelmus
13,90 €

Gebratene Kriuterseitlinge

Mit Parmaschinken, Brie, Feigen und Walniissen
13,90 €

HAUPTGANGE

Rinderhufte Sous-vide

Auf Kartoffelpiiree mit Krauterseitling-Jus
36,90 €

Schweinefilet im Speckmantel
Mit Krauterseitling-Rabm und Butterspitzle
27,90 €

Hausgemachte Reibekuchen
Mzt Kriinterseitling-Rabmisance
21,90 €

DESSERT

Geschmorte Birne
In Portwein-Zimt-Sud mit 1 anilleeis
11,90 €
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Wir wiinschen 1hnen guten Appetit




