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GANSE- & WILDSAISON

Sazsonmenii im " Arrivée
Ab 1. November
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VORSPEISEN

Ginsesuppe mit Eierstich und buntem Gemiise
Herzhaft & fein — der wérmende Auftakt fiir kalte Wintertage
11,90€

Geraucherte Entenbrust

Auf Feldsalat mit gerosteten Walniissen und fruchtigem Cassisdressing
16,90€

Wildpastete auf Briochebrot
Verfeinert mit wilden Preiselbeeren — rustikal und aromatisch
14,90€

HAUPTGANG

Knuspriger Giansebraten — Brust und Keule
Mit Marzipanbratapfel, glacierten Maronen, Apfelrotkrant, Kartoffelknidel und feinem Gansejus
39,90€

Ganze Gans fiir 4 Personen
Goldbraun gebraten und am Tisch tranchiert - 1 orbestellung erforderlich
159,90€

Xmas Burger

Saftiges Gdnsefleisch, Gansesance und Rotkrant, dazu knusprige Pommes
22,90€

Rosa gebratene Entenbrust
In Zimt-Rotweinsauce, dazu Bandnudeln und Rotkoh!
31,90€

Hirschgulasch
Zart geschmort, serviert mit Butterspatzle und Rotkoh!
28,90€

Gebratenes Wolfsbarschfilet
Auf der Hant gebraten, mit Rosmarinkartoffeln und gegrilltem Genriise
29,90€
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VEGETARISCH

Linguine mit Triiffel aus dem Parmesanlaib

Am Tisch im Parmesanlaib geschwenkt, in cremiger Triiffelrabmsance, vollendet mit frisch gebobeltem Triiffel
32,90€

Kisespitzle
Cremig iiberbacken, mit Kiirbiskernen und knusprigen Ristzaiebeln
19,90€¢

DESSERT

Lebkuchenmousse

Luftig-wiirzig, mit beifsen Kirschen und cremigem V anilleeis
11,90€

Weihnachtsbirne
Eingelegt in Portwein-Zimt-Sauce, gekront mit feinem W alnusseis
10,90€

HOTEL & SPA
RESTAURANT



